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Rechercher 
de nouvelles 
méthodes, 
process, 

substances

Analyser les 
goûts et les 
odeurs de la 

nature

Comprendre 
ce qui plait au 

consommateur

Acheter et 
analyser les 

matières 
premières

Comprendre et 
interpréter la 
demande du 

client

Composer la 
recette de l’arôme

Créer un échantillon de 
l’arôme en s’assurant du 
respect des protocoles

S’activer en cuisine pour 
tester l’arôme dans le 

produit fini

S’assurer que 
l’arôme est 
de qualité 

satisfaisante 
et que toutes 
les normes de 
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l’arôme 
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Produire les 
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Expédier les 
arômes après les 
avoir étiquetés et 

conditionnés

Cartographie des métiers de 
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