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DES INGRÉDIENTS
QUI APPORTENT

LE GOÛT
la partie

aromatisante

la partie non
aromatisante

UNE BASE

+

=

Denrées alimentaires

Préparations 
aromatisantes

Autres 
arômes

Précurseurs 
d’arômes

Arômes obtenus 
par traitement 
thermique

Arômes 
de fumée

Substances 
aromatisantes

Additifs alimentaires 
autorisésEx. : eau, huiles végétales, sirop 

de sucre, alcool...

Ex. : huile essentielle de 
menthe, extrait de vanille, 

extrait de poisson...

Ex. : goût 
de grillé...

Ex. : peptides, certains 
glucides...

Ex. : goût de viande cuite, 
pain cuit, poulet grillé...

Ex. : goût fumé, 
boisé...

Ex. : limonène (note 
citron, orange), thymol 
(note thym)...

Ex. : gomme arabique, acide 
citrique, glycerine...

UN GOUT UNIQUE POUR UN PRODUIT UNIQUE

Les ingrédients des
arômes alimentaires
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