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fleur de bigaradier
Aussi appelé oranger amer ou oranger de Séville, 
le bigaradier est un arbre qui produit une petite 
fleur blanche très recherchée pour sa saveur… et 
son parfum.
En effet, une fois distillée, cette fleur permet 
d’obtenir l’eau de fleur d’oranger qui aromatisera 
si bien les pâtisseries dont les fameuses navettes 
provençales ou encore les cornes de gazelle.

De cette fleur peut également être extraite l’huile 
essentielle de néroli, utilisée plus fréquemment 
en parfumerie.
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